PROYECTO

«DEL SUELO A LA COPA: INNOVACION Y TRANSFERENCIA DE
CONOCIMIENTO ENTRE FP Y PEQUENOS VITICULTORES»

“Actuacion financiada por el Ministerio de Educaciéon, Formacion
Profesional y Deportes y cofinanciada por la Union Europea (FSE+), en el
marco de las Acciones de Calidad en el Sistema de Formacion Profesional,
Programa EFESO 2021-2027, linea de actuacion 6.4 «Implementacion de
proyectos en Formacion Profesional» (medidas 3.e.10, 3.e.11vy 3.e.14).”

Marco institucional

Este proyecto se desarrolla en el marco del Programa CYL INNOVA FP, cuya
finalidad es impulsar la calidad, la innovacidn y la investigacion aplicada en
la Formacién Profesional de Castilla y Ledn mediante iniciativas
colaborativas entre centros educativos publicos y el tejido empresarial. Su
ejecucion se circunscribe al curso académico 2025/2026 y esta financiado
por el Ministerio de Educacién, Formacién Profesional y Deportes, con
cofinanciacion de la Unién Europea a través del Fondo Social Europeo Plus
(FSE+), en el marco del Programa EFESO 2021-2027.

Objetivos

El proyecto tiene como objetivo central el estudio integral de la relacion
entre las caracteristicas eddficas de los vifedos y la calidad del vino
producido. La finalidad es generar conocimiento técnico aplicable a la
mejora de las practicas de cultivo y elaboracion en pequeiias explotaciones
vitivinicolas. Para ello se articula la colaboracién entre el I.E.S. Juan Martin
"El Empecinado", como centro coordinador, y el I.E.S. La Rambla, como
centro colaborador, junto con pequefios viticultores de la zona.

Contenidos y actuaciones desarrolladas

El proyecto ha integrado al alumnado de primer curso de los ciclos
formativos de grado superior de Laboratorio de Andlisis y Control de Calidad
y de Vitivinicultura, bajo la coordinacion del profesorado responsable de
dichos ciclos en ambos centros.

Las actuaciones desarrolladas han abarcado distintos ambitos. En primer
lugar, se celebraron encuentros de coordinacién entre ambos centros para



analizar los recursos pedagdgicos y de equipamiento disponibles.
Posteriormente, se realizaron visitas técnicas cruzadas entre laboratorios y
salidas a parcelas de vifledo para la toma de muestras en campo. En el
centro coordinador se llevaron a cabo analisis fisicoquimicos y bioldgicos de
suelos, evaluando parametros como el pH, la textura, la materia organicay
la disponibilidad de nutrientes. En paralelo, el centro colaborador realizé
analisis enoldgicos sobre las muestras de vino, determinando la acidez, el
grado alcohdlico volumétrico, los compuestos aromdticos y otros
indicadores de calidad. A partir de ambos estudios, se elaboraron
protocolos analiticos comunes y se procediod a la validacion cruzada de los
métodos empleados. Por ultimo, se mantuvieron reuniones periodicas
entre todos los agentes participantes para favorecer el trabajo enred y la
toma de decisiones compartida.

Resultados

Los analisis realizados han permitido establecer correlaciones significativas
entre las caracteristicas edaficas de los vifiedos y los parametros de calidad
enoldgica de los vinos producidos. Los resultados obtenidos constituyen
una base técnica de alto valor para la toma de decisiones agronémicas en
las explotaciones participantes, orientadas hacia una produccion mas
eficiente, sostenible y de mayor calidad diferenciada.

Impacto y beneficios

La sinergia entre los dos centros educativos vy los viticultores participantes
ha generado un impacto positivo en todos los colectivos implicados. El
alumnado ha adquirido competencias técnicas aplicadas en un contexto
profesional real, con una valoracién muy positiva reflejada en la encuesta
de satisfaccién realizada al término del proyecto. En algunos casos, la
experiencia ha influido directamente en la orientacidn profesional hacia el
analisis y control de calidad en el sector vitivinicola. Por su parte, |la totalidad
de los agricultores participantes ha expresado satisfaccion con los
resultados, destacando la utilidad de la informacion técnica recibida para la
gestion de sus explotaciones.



